
 

 

 

Présentation du nouveau parcours d’informations 

Dans le cadre de ses missions d’accompagnement au développement et à l’innovation, le PARM 

accompagne les futurs professionnels du secteur de l’agro-transformation pour réussir dans 

leur démarche de création et d’installation. 

En partenariat avec Martinique Développement, le PARM anime ce nouveau parcours 

d’informations intitulé « Informations sur les prérequis à la création d’une activité 

agroalimentaire » afin que les futurs professionnels intègrent les prérequis indispensables au 

lancement de toute activité agroalimentaire. 

C’est un parcours en 9 thématiques 

1. La stratégie d’innovation : les prérequis avant de se lancer 

2. Etude juridique  

3. Evaluer mes compétences pour assurer la réussite de mon projet  

4. Processus de développement produit  

5. Les critères de qualité des produits alimentaires 

6. L’hygiène et la sécurité sanitaire des aliments  

7. Mettre en place son unité de production 

8. Les socles de l’organisation de production en industrie agro-alimentaire 

9. Etude financière 

A qui s’adresse ce parcours ? 

Tous porteurs de projets ou entreprises en démarrage d’activité dans le secteur 

agroalimentaire. 

Comment y participer ? 

Ce nouveau dispositif d’une durée de 22 heures, est mis en place gratuitement. 

Les ateliers seront déployés par visio-conférence, entre septembre et décembre 2021 

Pour participer à ce parcours d’information, l’inscription en ligne sera obligatoire pour 

l’intégralité du parcours. 

 



 

 

LA PROGRAMMATION 

 

 

 

 

 

 

Mercredi 15 septembre 2021 

• Présentation du parcours  

• ATELIER 1 – la stratégie d’innovation : les 
prérequis avant de se lancer. 

De la réflexion de la formalisation de votre 
objectif marketing jusqu’au concept produit. 
 
De 8h30 à 12h30 (4 heures) 
Par visio-conférence 
Animation par le PARM et Martinique Développement 

 

Mardi 28 septembre 2021 

• ATELIER 2 – étude juridique 
Les différents statuts juridiques, les critères de 
sélection et la responsabilité du dirigeant 
 

• ATELIER 3 – évaluer mes compétences pour 
assurer la réussite de mon projet 

Compétences techniques et aptitudes à 
l’entreprenariat 
 
De 8h30 à 12h30 (4 heures) 
Par visio-conférence 
Animation par Martinique Développement 

 

Vendredi 1er octobre 2021 

• ATELIER 4 – processus de développement 
produit 

Du concept au transfert de technologie 
 

• ATELIER 5 – les critères de qualité des 
produits alimentaires 

Qualité nutritionnelle, sanitaire et 
organoleptique 
 
De 8h30 à 12h30 (4 heures) 
Par visio-conférence 
Animation par le PARM 

 

Vendredi 29 octobre 2021 

• ATELIER 6 – hygiène et la sécurité 
alimentaire des aliments 

Réglementation, agrément sanitaire, PMS… 
 
De 8h30 à 10h30 (2 heures) 
Par visio-conférence 
Animation par le PARM 

 

Vendredi 5 novembre 2021 

• ATELIER 7 – mettre en place son unité de 
production 

 
De 8h30 à 10h30 (2 heures) 
Par visio-conférence 
Animation par le PARM 

 

Vendredi 26 novembre 2021 

• ATELIER 8 – les socles de l’organisation de 
production en IAA 

De la planification de la production jusqu’à la 
maintenance 
 
De 8h30 à 10h30 (2 heures) 
Par visio-conférence 
Animation par le PARM 

 
Vendredi 10 décembre 2021 

• ATELIER 9 – étude financière 
Du plan de financement au financement de 
projet 
 
De 8h30 à 10h30 (2 heures) 
Par visio-conférence 
Animation par Martinique Développement 

 


